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AI DOCENTI DELLE CLASSI TERZE 
AGLI ALUNNI E ALLE FAMIGLIE DELLE CLASSI TERZE 

 
 
Si illustra di seguito il percorso di formazione di complessive 20 ore, relativo alla sicurezza nei luoghi di lavoro, rivolto alle classi 
terze  dell’Istituto. 
Il suddetto percorso si realizza mediante un’UDA interdisciplinare, suddivisa in 2 moduli, che dovrà essere inserita nella 
programmazione disciplinare dei docenti coinvolti e verrà svolta in orario curricolare : 
 

• MODULO 1: FORMAZIONE GENERALE, durata 4 ore; viene svolto on line sulla piattaforma ANFOS, al termine del 
percorso gli alunni scaricano l’attestato di formazione e lo consegnano al tutor PCTO di classe, i TUTOR consegnano gli 
attestati in segreteria studenti per sottoporli alla firma da parte del D.S. 

 

• MODULO 2: FORMAZIONE SPECIFICA, durata 16 ore; è suddiviso in più unità didattiche, ciascuna viene svolta dai 
docenti delle discipline coinvolte secondo lo schema di seguito riportato, ciascun docente compila anche il relativo registro 
cartaceo, in cui dovrà riportare gli argomenti trattati, la durata dell’attività e gli alunni presenti. 
Tutti i materiali relativi al primo modulo, programma, registro cartaceo delle attività e slide di presentazione degli 
argomenti da trattare, sono già disponibili nella classroom denominata CORSO SICUREZZA A.S. 2021/22, all’interno 
della cartella denominata FORMAZIONE SPECIFICA BIENNIO, al termine è un previsto un esame finale. 

 
Ogni alunno dovrà svolgere almeno il 90 % delle ore previste per ciascun modulo, in caso di assenza i docenti dovranno 
programmare delle azioni di recupero e riportarle sul registro delle attività. 
 
 
I moduli dovranno essere svolti entro le seguenti scadenze: 

• MODULO 1: FORMAZIONE GENERALE entro il 15 OTTOBRE 2021 

• MODULO 2: FORMAZIONE SPECIFICA entro il 31 GENNAIO 2022 
 
Entro le suddette scadenze i registri delle attività, debitamente compilati e firmati dai docenti, dovranno essere consegnati al 
responsabile del PCTO, prof. Sforza Mario 
 
 

Modulo 
Discipline/ 
docenti  coinvolti 

Metodologia 
didattica  

1 

Ambienti di lavoro: cantina 
vitivinicola  

60' 

PROFESSIONALE 
✓ Laboratorio di biologia e chimica 

applicata ai processi di 
trasformazione (tutte le sedi) 

Lezione frontale. 

TECNICO 
✓ Genio rurale 

2 

Ambienti di lavoro: allevamenti 
120' 

PROFESSIONALE 
✓ Tecniche delle produzione 

vegetali e animali (tutte le sedi) 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Produzioni animali 

3 

Ambienti di lavoro: serra  
30' 

PROFESSIONALE 
✓ Gestione e valorizzazione delle 

attività produttive e sviluppo del 
territorio e sociologia rurale 
(tutte le sedi) 

Lezione frontale  
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TECNICO 
✓ Produzioni vegetali 

4 

Ambienti di lavoro: Celle per la 
conservazione in atmosfera 
controllata o modificata – 
ammoniaca  

60' 

PROFESSIONALE 
✓ Laboratorio di biologia e chimica 

applicata ai processi di 
trasformazione (tutte le sedi) 

 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Genio rurale 

5 

Ambienti di lavoro: deposito di 
carburante e prodotti chimici  

30' 

PROFESSIONALE 
✓ Gestione e valorizzazione delle 

attività produttive e sviluppo del 
territorio e sociologia rurale 
(tutte le sedi) 

 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Genio rurale 

6 

Ambienti di lavoro: Deposito di 
rotoballe, foraggi e insilati  

60' 

PROFESSIONALE 
✓ Tecniche delle produzione 

vegetali e animali (tutte le sedi) 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Produzioni animali 

7 

Ambienti di lavoro: latterie e 
caseifici  

120' 

PROFESSIONALE 
✓ Laboratorio di biologia e chimica 

applicata ai processi di 
trasformazione (tutte le sedi) 

 

Lezione frontale. 

TECNICO 
✓ Trasformazione dei prodotti 

8 

Rischi fisici  
60' 

PROFESSIONALE 
✓ Selvicoltura, dendrometria e 

utilizzazioni forestali (sede 
Avezzano e Castel di Sangro) 

✓ Gestione e valorizzazione delle 
attività produttive e sviluppo del 
territorio e sociologia rurale 
(sede Pratola Peligna) 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Produzioni vegetali 

9 

Rischi biologici 
30' 

PROFESSIONALE 
✓ Agricoltura sostenibile e biologica 

(sede di Avezzano e Pratola 
Peligna) 

✓ Assestamento forestale, gestione 
parchi, aree protette, fauna 
selvatica (sede Castel di Sangro) 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Produzioni vegetali 

10 
Rischi da sovraccarico 
biomeccanico di rachide ed arti 

30' 

Scienze motorie (tutte le sedi) Lezione frontale 

11 

DPI, organizzazione del lavoro 
90' 

PROFESSIONALE 
✓ Agricoltura sostenibile e biologica 

(sede di Avezzano e Pratola 

Lezione frontale 



Peligna) 
✓ Assestamento forestale, gestione 

parchi, aree protette, fauna 
selvatica (sede Castel di Sangro) 

TECNICO 
✓ Produzioni vegetali 

12/13 

Emergenze – procedure di esodo e 

incendi 
60' 

PROFESSIONALE 
✓ Selvicoltura, dendrometria e 

utilizzazioni forestali (sede 
Avezzano e Castel di Sangro) 

✓ Agricoltura sostenibile e biologica 
(sede di Pratola Peligna) 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Genio rurale 

14 

Macchine e attrezzature 
120' 

PROFESSIONALE 
✓ Agronomia del territorio agrario e 

forestale (tutte le sedi) 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Trasformazione dei prodotti 

15 

Movimentazione merci 
(apparecchi di sollevamento, 
mezzi trasporto) 

90' 

PROFESSIONALE 
✓ Agronomia del territorio agrario e 

forestale (tutte le sedi) 
 

Lezione frontale  

TECNICO 
✓ Produzioni animali 

Verifiche 
finali 

Verifica scritta 
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